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Abluft- und Kondensationshauben.
Keine lastigen Dampfe mehr

in der Kuche.

RATIONAL Abluft- und Kondensationshauben gewahrleisten jederzeit und tberall
ein angenehmes Arbeitsklima. Besonders in Raumen in denen Dampfe und Rauch
stérend sind, bietet RATIONAL mit der jeweiligen Abluft- beziehungsweise Kon-

densationshaube die perfekte Lésung.

Ob im Frontcooking Bereich, bei Banketts, in Backer- oder ImbiBgeschaften,
die RATIONAL Abluft- und Kondensationshauben sind die perfekt abgestimmte
Erganzung zum SelfCookingCenter® und zum CombiMaster® Plus.

Abzugs- und Kondensationshauben

Nach den folgenden Richtlinien gepriift:

Maschinenrichtlinie 2006/42 /EG

DIN EN 60335-2-99:2011-05

DIN EN 60335-1 (VDE 0700-1):2012-11

UL 197 - Commercial Electric Cooking
Appliances

UL710B

NSF/ANSI 4 - Commercial Cooking,
Rethermalization and Powered Hot Food
Holding and Transport Equipment

EMV Richtlinie 2014,/30/EU

International gepriift

Dunstabzugshaube

Dampfe werden automatisch beim Offnen der
Garraumtiire geblaseunterstiitzt abgesaugt
(ohne Kondensationstechnik). Die Installation ist
einfach und jederzeit nachtraglich méglich. Ein
AuBenanschluss zum Abfiihren der Dampfe ist
erforderlich.

SO @ 5 (.. C€

Verfiigbarkeit Hauben fiir RATIONAL Elektro- und Gasgerite::

Dunstabzugshaube | UltraVent® UltraVent® Plus

XSTyp6 %5 Elektro Elektro
Combi-Duo XS Typ 6 %5 Elektro Elektro
Typ 61/101 Elektro u. Gas Elektro u. Gas Elektro
Combi-Duo Typ 61/101 Elektro Elektro Elektro
Typ 62/102 Elektro Elektro Elektro
Typ 201 Elektro Elektro
Typ 202 Elektro*

*Eingeschrénkte Absaug- und Kondensationsleistung

UltraVent®

Durch die Kondensationstechnologie der
UltraVent® werden austretende Dampfe gebun-
den und abgeleitet. Ein extra AuBenanschluss
beziehungsweise die Erweiterung einer beste-
henden ablufttechnischen Anlage ist fiir diese
Umlufthaube nicht erforderlich. Die Installation
ist einfach und jederzeit nachtraglich méglich.

UltraVent® Plus

Zusatzlich zur Kondensationstechnologie der
UltraVent® ist die UltraVent® Plus mit einer
speziellen Filtertechnik ausgestattet. So werden
sowohl Dampfe als auch lastiger Qualm, wie

er beim Grillen und Braten entseht, vermieden.
RATIONAL-Gerate kénnen so auch an kriti-
schen Orten, wie z.B. Frontbereich, installiert
werden. Die Installation ist einfach und jederzeit
problemlos nachriistbar. Ein AuBenanschluss fiir
diese Umlufthaube ist nicht erforderlich.
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Technische Anderungen, die dem Fortschritt dienen, vorbehalten.



